
あ
さ
ご
や
の

����

 
お
す
す
め

全
国
各
地
か
ら

取
り
寄
せ
る

新
鮮
な
海
鮮

全
国
各
地
の
漁
港
で
⽔
揚
げ
さ
れ
た

新
鮮
な
⿂
介
を
お
客
様
の
も
と
へ

お
届
け
い
た
し
ま
す

表⺬価格はすべて税込です。お通し代としてお1⼈様550円頂戴しております。22時以降ご注⽂された商品の合計⾦額に対し、深夜料⾦として１０％加算させていただきます。

⼀
⼈
前
 
２
４
０
０
円

※
⼆
⼈
前
よ
り
承
り
ま
す

本
⽇
の
刺
⾝
盛
り

本⽇の刺⾝盛り(⼆⼈前)本⽇の刺⾝盛り(⼆⼈前)

カラスミ春⾬���2,200円 キャビアビーフン �2,980円�



7
3
0

7
8
0

1
0
8
0

昔
な
が
ら
の

マ
カ
ロ
ニ
サ
ラ
ダ

あ
さ
ご
や
⾃
家
製

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

ピ
リ
⾟
仕
⽴
て
の

あ
さ
つ
き
サ
ラ
ダ

あ
さ
ご
や

特
製
サ
ラ
ダ

サラダ

とりあえず

蒸
し
鶏

炙
り
明
太
⼦

お
新
⾹

9
8
0

7
8
0

８
8
0

7
8
0

え
い
ひ
れ

炙
り
の

⼤
⼭
鶏
使
⽤

絶
品
！
博
多
あ
ご
落
と
し
使
⽤

盛
り

蟹
味
噌
冷
奴

9
8
0

特
製
ネ
ギ
ソ
�
ス

表⺬価格はすべて税込です。お通し代としてお1⼈様550円頂戴しております。22時以降ご注⽂された商品の合計⾦額に対し、深夜料⾦として１０％加算させていただきます。

蟹味噌冷奴

⼤⼭鶏使⽤ 蒸し鶏���特製ネギソース

あさごや��特製サラダ

あ
か
も
く⼟

佐
酢の

1
1
8
0 ピリ⾟仕⽴てのあさつきサラダ

1
8
0
0

⻘
森
県
産

す
じ
こ
と

明
太
⼦盛

合
せ の

1
0
8
0

伊
勢
志
摩
産



揚物

こだわり卵料理

１
2
8
0

海
⽼
と
卵
の

ふ
わ
と
ろ
炒
め

だ
し
巻
卵

⻩
⾝
の
せ

絶
品
！

ト
リ
�
フ
オ
ム
レ
ツ

２
4
0
0

1
4
8
0

タ
ル
タ
ル

ハ
ム
カ
ツ

1
３
８
0

⼤
⼭
鶏
南
蛮

豚
ロ
�
ス
カ
ツ

林SP
F

豚
使
⽤

雲
仙
ハ
ム
の

1
4
8
0

⼤⼭鶏のジューシー唐揚げ

雲仙ハムのハムカツ

表⺬価格はすべて税込です。お通し代としてお1⼈様550円頂戴しております。22時以降ご注⽂された商品の合計⾦額に対し、深夜料⾦として１０％加算させていただきます。

海⽼と卵のふわとろ炒め

絶品！トリュフオムレツ

⼤⼭鶏南蛮タルタル

境港直送⼩アジの鯵フライ

鯵
フ
ラ
イ

１
２
０
0

⼆
枚

境
港
直
送
⼩
ア
ジ
の

1
0
8
0

濃
厚
な
⻩
⾝
の
⾊
の
⾒
た
⽬
の
イ
ン
パ
ク
ト
も
さ
る
も

の
な
が
ら
�
味
わ
い
も
ま
た
他
の
卵
と
⼀
線
を
画
す
⻘

森
県
産
の
こ
だ
わ
り
の
卵“

⼗
六
代
真
�
⾚
卵”

を

贅
沢
に
使
⽤
し
た
数
々
の
卵
料
理
�
あ
さ
ご
や
を

語
る
上
で
は
外
せ
な
い
総
料
理
⻑
推
奨
の
⼀
品
�

唐
揚
げ

⼤
⼭
鶏
の
ジ
�
�
シ
�(四個)

1
0
8
0



酢
豚

海
⽼
マ
ヨ

ハ
ラ
ス
焼
き

9
8
0

濃
く
旨

⿊
酢
仕
⽴
て
の

ピ
リ
⾟

鮭
の
燻
製

プ
リ
プ
リ
海
⽼
の

チ
リ
ソ
�
ス

林SP
F

豚
使
⽤

絶品和⽜の⽜すじ⾁⾖腐

鮭の燻製ハラス焼き

表⺬価格はすべて税込です。お通し代としてお1⼈様550円頂戴しております。22時以降ご注⽂された商品の合計⾦額に対し、深夜料⾦として１０％加算させていただきます。

逸品

揚
げ
だ
し

み
そ
⽥
楽

⽜
す
じ
⾁
⾖
腐

カ
ツ
煮

ジ
�
ン
ボ
⾁
焼
売

５
０
0

８
３
0

1
５
8
0

茄
⼦
と
⾖
腐
の

茄
⼦

絶
品
和
⽜
の

⿇
婆
⾖
腐

国
産
⽜
の

特
製

あ
さ
ご
や
特
製

⼀
個 1

5
8
0

や
き
と
り

⼤
⼭
鶏
の

葱
ど
�
さ
り

揚
げ
ヤ
ゲ
ン
軟
⾻

柚
⼦
胡
椒
⾵
味

1
４
8
0

1
４
8
0

1
4
8
0

海⽼のチリソース

林SPF豚使⽤�特製カツ煮

⿊酢仕⽴ての濃く旨酢豚

揚げヤゲン軟⾻

1
３
8
0

⾁
じ
�
が
の

９
3
0

お
ば
ん
ざ
い

林SP
F

豚
使
⽤

⻘
椒
⾁
絲

1
4
0
0

８
３
0

1
0
8
0

1
0
8
0

林SP
F

豚
使
⽤



〆
物

銀
座
ま
る
市
伝
承
コ
ラ
�
ゲ
ン
た
�
ぷ
り
の
フ
カ
ヒ
レ
を
使
い

⼟
鍋
で
仕
⽴
て
た
フ
カ
ヒ
レ
⼟
鍋
ご
飯
�
フ
カ
ヒ
レ
ラ
�
メ
ン
�

を
⿇
布
⼗
番
の
地
で
リ
�
ズ
ナ
ブ
ル
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
！

��

中
華
料
理
か
ら
ヒ
ン
ト
を
得
た
あ
さ
ご
や
名
物
料
理

﹃
⼟
鍋
お
こ
げ
﹄
は
必
ず
召
し
上
が
�
て
頂
き
た
い
⼀
品
で
す

名
物

⾃
家
製
鶏
⽩
湯
お
こ
げ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

⼤
⼭
鶏
の
 
 
 
 

銀
座
ま
る
市
伝
承
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

す
り
た
て
ト
リ
�
フ
 
 

⼟鍋
鶏
⽩
湯

ラ
�
メ
ン

⼤
⼭
鶏
の

丼物

1
3
8
0

1
1
8
0

1
6
8
0

鶏
⽩
湯
雑
炊

ラ
�
メ
ン

フ
カ
ヒ
レ
餡
か
け

ご
は
ん

ト
リ
�
フ
ご
は
ん

京⾵うどん

カ
レ
�

南
蛮
う
ど
ん

け
い
ら
ん
う
ど
ん

特
製
か
つ
丼

⼤
⼭
鶏
の

鶏
⽩
湯
ス
�
プ

本
⽇
の
味
噌
汁

汁物⽢味
ほ
う
じ
茶
ア
イ
ス

きのこクリームとすりたてトリュフのおこげきのこクリームとすりたてトリュフのおこげ��

林SP
F

豚
使
⽤

抹
茶
の

バ
バ
ロ
ア

１
２
8
0

５
３
0

表⺬価格はすべて税込です。お通し代としてお1⼈様550円頂戴しております。
22時以降ご注⽂された商品の合計⾦額に対し、深夜料⾦として１０％加算させていただきます。

バ
タ
�
薫
る
す
り
た
て

の

き
の
こ
ク
リ
�
ム
と
 
 
 
 お

こ
げ
 
 

フ
カ
ヒ
レ
餡
か
け

フ
カ
ヒ
レ
お
こ
げ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

鶏⽩湯ラーメン

1
8
0
０

〆の逸品

ざ
る
中
華

冷
や
し
中
華

2
2
0
０

2
3
8
0

3
9
8
0

3
4
8
0

⼤
⼭
鶏
の

2
３
8
0

2
３
8
0

3
４
8
0

3
４
8
0

3
９
8
0

6
0
0

1
5
0
０

中
華
そ
ば

あ
さ
ご
や

ト
リ
�
フ

チ
�
ズ
蒸
し
ケ
�
キ

6
0
0

6
0
0





『トリュフチーズ蒸しケーキ』『トリュフチーズ蒸しケーキ』

600600円円１カット１カット

しっとりふんわりの⾷感とチーズの味わいに、芳醇な
トリュフの⾹りが楽しめるプレミアムな蒸しケーキです
しっとりふんわりの⾷感とチーズの味わいに、芳醇な
トリュフの⾹りが楽しめるプレミアムな蒸しケーキです



銀座まる市監修��居酒屋

あさごや

⿇布⼗番��居酒屋��あさごや

あさごや�HP

【店舗住所】  東京都港区麻布十番3-7-5
　　　　　  マスコビル麻布弐番館B1F

お席のご予約は右記の
QRコードより承ります

⿇布⼗番居酒屋�あさごや
予約専⽤LINEアカウント

【電話番号】   03-6809-5830   
【営業時間】    17：00〜4：00
【定休日】　　毎週水曜日


